Etichette in provincia
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Il presidente
Mauro Tognoli

In riferimento alla presentazione dell’annata vitivinicola
¢ emerso per il territorio di Cellatica un trend di erosione
relativamente alla produzione di uva Cellatica DOC e IGT
Ronchi.

“Pur trattandosi di nicchie, il loro valore resta grande e
I'impegno per continuare a valorizzarle dovrebbe mantenersi
costante, per un piu generale investimento sulla promozione
dei territori “.

Mauro Tognoli, Presidente della Cooperativa Vitivinicola
Cellatica Gussago, ringrazia il Presidente Provinciale
Confagricoltura Giovanni Garbelli per questa precisazione
che focalizza la nostra mission aziendale.

La Cooperativa Vitivinicola, nel rispetto della salvaguardia
della tradizione e della tipicita, ha intrapreso un innovativo
recupero di vigneti abbandonati o poco produttivi, in
particolare Cellatica DOC e IGT Ronchi: questa strategia
¢ stata apprezzata dai Soci, da esperti del settore e dalla
clientela.

I’Azienda ha compiuto 70 anni e si avvale di un gruppo di
professionisti che mira alla produttivita e all’efficienza nel
segno della qualita in un territorio vocato alla viticoltura
e all’enologia.

Cellatica superiore

Fermentazione alcolica in acciacio a temperatura controllata.
Fermentazione malo-lattica avviene naturalmente nella primavera
successiva. II vino rimane a maturare sulle proprie fecce fini in
contenitori di acciaio di diversa capacia, per essere poi assemblato.
Varieta: Barbera, Marzemino, Schiava gentile e Incrocio Terzi
Categoria: Cellatica Superiore D.O.C..

Epoca Vendemmiale: Meta settembre 2016

Colore: Rosso rubino

Profumo: Tipico e vinoso, poco persistente e intenso, fine fruttato,
con sentore di frutti di bosco freschi

Gusto: Secco, abbastanza caldo con una tannicita equilibrata
Gradazione Alcolica: 13 % vol



Grazie all’esperienza acquisita da Mauro Tognoli in
qualita di Presidente del Centro Provinciale Vitivinicolo
la cooperativa e riuscita ad applicare criteri innovativi per
tutta la filiera produttiva, ideando e progettando ricerche
a livello regionale ed europeo.

“Siamo fiduciosi - afferma Mauro Tognoli - che alla ripresa
economica la nostra realta vitivinicola sara pronta per
programmare e ampliare il proprio raggio d’azione attraverso
nuovi rapporti con la grande distribuzione, implementando
il reparto produttivo con apparecchiature tecnologicamente
avanzate, impegnando elevati importi economico-finanziari,
al fine di monitorare la qualita del prodotto finale dimostrando
in maniera dettagliata il progresso della filiera produttiva del
Cellatica DOC e dell’ IGT Ronchi di Brescia.

La strategia di marketing territoriale viene pianificata in
stretta collaborazione con Fabio Rolfi, Assessore Regionale
Agricoltura, e con Mauro Marini, Sindaco del Comune di
Cellatica: profondi conoscitori dei punti di forza del nostro
territorio.

In questo periodo vogliamo dimostrare di essere una nicchia
enologica con una forte immagine della Provincia di Brescia,
alla luce dei nostri 70 anni di cooperazione nel mondo
agricolo, siamo sensibili alla valorizzazione delle risorse
umane, dedicando uno specifico budget economico.

Oggi - conclude Mauro Tognoli - la Cooperativa Vitivinicola
Cellatica Gussago rappresenta una importante salvaguardia
del territorio, sostiene i piccoli produttori, agendo come
funzione sociale e solidale per produrre eccellenza”.

CVCG
Cooperativa Vitivinicola Cellatica — Gussago
Via Caporalino, 25 — Cellatica (BS) — Italy
Tel. +39 030 2522418 - 030 2522428
www.cvcgwine.it

Roncher

Le caratteristiche pedoclimatiche dei terreni

e I’assemblaggio di queste cultivar permettono di creare
un’armonia tra acidita, colore e gradazione zuccherina.
La vinificazione e I'affinamento avvengono in acciaio.
La fermentazione malo-lattica si svolge in botti di acciaio.
Varieta: Merlot, Cabernet Franc e Barbera

Categoria: Ranchi di Brescia I.G.T.

Epoca Vendemmiale: Fine settembre 2019

Colore: Rosso rubino intenso

Profumo: Fruttato e vinoso

Gusto: Asciutto, sapido e aromonicoi

Gradazione Alcolica: 12,5 % vol
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